
1,60 €

Portion Pommes Frites

Allergene:Zusatzstoffe:

1/20/20W/2

6

Mo 26.10.2020 Di Mi27.10.2020

4,90 € 5,00 €

Fr

Kartoffel-Gemüsepuffer

29.10.2020 30.10.2020

5,00 € 5,50 €

28
Asiatische Gemüse-Reis-

Pfanne
3/5/20/23/25

/31

Vegane Gemüse-

Linsenpfanne
2/20/20W/2

5 Cremiger Blattspinat

dazu Salzkartoffeln

Do28.10.2020

4,20 € 4,20 €

757 kcal/ 3162 kJ/ 42 g Fett/ 5560 mg ges. Fs/ 4763 mg Zucker/ 

4503 mg Salz

20/20W/23/

26/28

4,00 € 4,00 € 4,00 € 4,00 €

2/3/5/20'/20

G'/20H'/20R'

/20W'/23/26'

/27'/27Ha'/2

7Ma'/27Pi'/2

Kartoffel-Kürbis Curry

und Beilagensalat und Gnocchi 23/26 dazu Salzkartoffeln

315 kcal/ 1318 kJ/ 8 g Fett/ 3359 mg ges. Fs/ 6960 mg Zucker/ 3601 

mg Salz

5,00 €

614 kcal/ 2587 kJ/ 13 g Fett/ 4714 mg ges. Fs/ 17833 mg Zucker/ 

1704 mg Salz

552 kcal/ 2320 kJ/ 18 g Fett/ 5859 mg ges. Fs/ 32313 mg Zucker/ 

4132 mg Salz

636 kcal/ 2663 kJ/ 22 g Fett/ 11088 mg ges. Fs/ 14508 mg Zucker/ 

7735 mg Salz

dazu geriebener Hartkäse

mit Rindfleisch

Spaghetti Bolognese
Gebratenes 

Hähnchenbrustfilet
2/3/8

in Tomatensauce

dazu bunter Karotten Mix 1

Schweine-Rahmgulasch 20/20W/26

mit Kaisergemüse 1

und Butterspätzle
20/20W/23/

26

Hausgemachtes 

Schweineschnitzel
3/20/20W/2

3

mit Champignon-Sauce 20/20W

und Rösti-Ecken

Gebratenes Wildlachsfilet 21

in Zitronen-Buttersauce 23/26/28

auf Gemüsestroh 26/28

Menü 1

Klassisch

Menü 2

Vegetarisch

mit Kräuterquark 26 mit scharfer mit Rührei 3/23

Chili-Kräutersauce

351 kcal/ 1475 kJ/ 4 g Fett/ 2056 mg ges. Fs/ 7009 mg Zucker/ 3879 

mg Salz

151 kcal/ 637 kJ/ 0 g Fett/ 142 mg ges. Fs/ 7379 mg Zucker/ 502 mg 

Salz

306 kcal/ 1294 kJ/ 4 g Fett/ 927 mg ges. Fs/ 6679 mg Zucker/ 2258 

mg Salz

326 kcal/ 1375 kJ/ 2 g Fett/ 421 mg ges. Fs/ 3618 mg Zucker/ 4551 

mg Salz

545 kcal/ 2270 kJ/ 30 g Fett/ 9927 mg ges. Fs/ 6057 mg Zucker/ 

7725 mg Salz

4,00 €

4,20 €

Änderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen, entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch. Krebstiere, Eiern, Erdnüssen, Soja, Milch, 

Schalenfrüchten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren können trotz größter 

Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.

Änderungen des Speiseplanes vorbehalten

4,20 €

Menü 4

Bistrokarte

Menü 3

Pasta Menü

4,20 €

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 mit 

Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 8 mit Phosphat

Täglich wechselndes 

Pastagericht

20 enthält glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20H Hafer, 20R Roggen, 20W Weizen, 

Dinkel, Khorasan-Weizen, 21 enthält Fisch/-erzeugnisse, 23 enthält Eier/-erzeugnisse, 25 enthält Soja/-

erzeugnisse, 26 enthält Milch inkl. Laktose, 27 enthält Schalenfrüchte/-erzeugnisse, 27Ha Haselnuss, 

27Ma Mandeln, 27Pi Pistazie, 27Wa Walnuss, 28 enthält Sellerie/-erzeugnisse, 31 enthält Schwefeldioxid 

u. Sulfite, W enthält Weizen

( ´ = Allergene können in Spuren enthalten sein)

2,70 €

Riesencurrywurst vom Schwein mit Currysauce


