
1,60 €

Portion Pommes Frites

Allergene:Zusatzstoffe:

6/26/28

Mo 15.11.2021 Di Mi16.11.2021

5,30 € 5,30 €

Fr

Vegetarische Maultaschen 

18.11.2021 19.11.2021

4,50 € 5,30 €

20/28 Gemüselasagne 
3/9/10/11/20

/20W/23/26/

28/29

Vegetarischer 

Gemüseeintopf
28 Kartoffel-Gemüse Pfanne 

dazu Brötchen 20/20W

Do17.11.2021

4,50 € 4,50 €

787 kcal/ 3299 kJ/ 31 g Fett/ 11631 mg ges. Fs/ 6710 mg Zucker/ 

8104 mg Salz

20/20W/23/

26

1/25/26

3/20/20W/2

6/28/29

4,20 € 4,50 € 4,20 € 4,00 €

1/2/3/20/20

W/20W'/23/

25/26/28'
Ofenfrische vegetarisch 

26und Salzkartoffeln und Bratkartoffeln und Kartoffelgratin

719 kcal/ 3008 kJ/ 39 g Fett/ 18588 mg ges. Fs/ 8787 mg Zucker/ 

5296 mg Salz

5,50 €

780 kcal/ 3279 kJ/ 43 g Fett/ 20645 mg ges. Fs/ 9934 mg Zucker/ 

7725 mg Salz

715 kcal/ 2988 kJ/ 32 g Fett/ 12884 mg ges. Fs/ 10419 mg Zucker/ 

6776 mg Salz

667 kcal/ 2783 kJ/ 44 g Fett/ 9995 mg ges. Fs/ 5647 mg Zucker/ 

3497 mg Salz

 und Butterspätzle

mit Kaisergemüse

Schweine-Rahmgulasch Hähnchen "Cordon bleu"
2/20/20W/2

6

mit Käsesauce
1/8/20/20W/

26

 dazu Buttererbsen 26

Schweine Nackensteak

mit Kräuterbutter 26

 dazu grüne Bohnen 1/25/26

Erbseneintopf 
20/20G/20H

/20R/20W/2

5/26/28/30

mit Bockwurst 2/3/8

und Brötchen 20/20W

Hausgemachte Frikadelle
3/20/20W/2

3

mit Thymiansauce,

Wintergemüse 1/25/26

Menü 1

Klassisch

Menü 2

Vegetarisch

auf Tomatenspinat gefüllte Paprika mit Kräutern mit Fetakäse

mit Gouda überbacken mit Kräuter-Joghurtdip 26

und Baguette 20/20W

358 kcal/ 1507 kJ/ 7 g Fett/ 2386 mg ges. Fs/ 4968 mg Zucker/ 2512 

mg Salz

273 kcal/ 1152 kJ/ 4 g Fett/ 1544 mg ges. Fs/ 13240 mg Zucker/ 

2013 mg Salz

239 kcal/ 1001 kJ/ 9 g Fett/ 4695 mg ges. Fs/ 8562 mg Zucker/ 2493 

mg Salz

400 kcal/ 1688 kJ/ 2 g Fett/ 516 mg ges. Fs/ 8835 mg Zucker/ 5403 

mg Salz

175 kcal/ 735 kJ/ 7 g Fett/ 3552 mg ges. Fs/ 4691 mg Zucker/ 2647 

mg Salz

4,20 €

4,50 €

Änderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen, entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch. Krebstiere, Eiern, Erdnüssen, Soja, Milch, 

Schalenfrüchten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren können trotz größter 

Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.

Änderungen des Speiseplanes vorbehalten

4,50 €

Dessert
Täglich wechselnde Desserts zum Portionspreis von 0,55 €

Salatteller vom Büffet + Topping nach Wahl ( Hirtenkäse, gek. Ei, Schinken und Käse) 4,50 €
Salat

Menü 4

Bistrokarte

Menü 3

Pasta Menü

4,50 €

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 mit 

Antioxidationsmittel, 6 geschwärzt, 8 mit Phosphat, 9 mit Süßungsmittel(n), 10 

enthält eine Phenylalaninquelle, 11 kann bei übermäßigem Verzehr abführend 

wirken

Täglich wechselndes 

Pastagericht

20 enthält glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20H Hafer, 20R Roggen, 20W Weizen, 

Dinkel, Khorasan-Weizen, 23 enthält Eier/-erzeugnisse, 25 enthält Soja/-erzeugnisse, 26 enthält Milch inkl. 

Laktose, 28 enthält Sellerie/-erzeugnisse, 29 enthält Senf/-erzeugnisse, 30 enthält Sesamsamen/-

erzeugnisse

( ´ = Allergene können in Spuren enthalten sein)

2,70 €

Riesencurrywurst vom Schwein mit Currysauce


